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1. VRSTA, LASTNOSTI, KAKOVOST IN IZGLED PREDMETA JAVNEGA NAROČILA/PONUDBE
	SPLOŠNE ZAHTEVE

	Vsa živila morajo ustrezati naslednjim pravilnikom:
-	pravilniku o aditivih za živila
-	pravilniku o aromah
-	pravilniku o ekstrakcijskih topilih
-	vsem pravilnikom, ki urejajo področje krmljenja živali
-	pravilniku o splošnem označevanju predpakiranih živil
-	pravilniku o splošnem označevanju živil, ki niso predpakirana
-	pravilniku o količinah predpakiranih izdelkov
-	pravilniku o sladkorjih
-	pravilniku o metodah za ugotavljanje skladnosti pogojev minimalne kakovosti sladkorjev, namenjenih za prehrano
-	pravilniku o kakovosti soli
-	pravilniku o specifikaciji kmetijskih pridelkov oziroma živil
-	pravilniku o vsebini listin o skladnosti kmetijskih pridelkov oziroma živil.

Ponudniki morajo upoštevati pri pripravi svoje ponudbe vso pozitivno zakonodajo s področja živil ter njihove omejitve oz. prepovedi, predvsem pa, da:
•	živali ne smejo biti krmljene z GS krmo;
•	živali in izdelki oz. njihovi produkti so hranjeni s krmo brez dodatkov ribje in mesno-perne moke;
•	ponudniki na zahtevo naročnika posredujejo certifikat, da njihove surovine, izdelki in derivati (soja, koruza, krompir, ogrščica ipd.) niso gensko spremenjeni.

Morebitne dodatne zahteve glede na specifiko določenega artikla, ki je predmet javnega razpisa, je razvidna iz posebnega opisa spodaj.

Ponudniki bodo morali dostavljati blago v svoji embalaži, ki jo morajo še isti dan oz. najkasneje naslednjega dne po dobavi prevzeti nazaj in odpeljati s prostora naročnika, tudi v primeru nepovratne embalaže. V primeru da dobavitelj ne odpelje embalaže lahko naročnik na stroške dobavitelja organizira odvoz embalaže. Dobavitelj je dolžan tudi redno brezplačno odvažati vso povratno in nepovratno embalažo.

Pri vsakokratni dobavi bo naročnik priznal le neto težo blaga.

Ponudnik mora naročniku ponuditi prehrambne artikle I. kvalitete. Za zagotovitev kvalitete mora ponudnik zagotoviti tudi, da so prehrambni artikli v ustrezni embalaži in na ustrezen način pripeljani naročniku.

Ponudnik mora ponuditi v vseh sklopih artikle (naročnik bo ob dvomih zahteval dostavo artiklov na vpogled):
•	ki ne vsebujejo umetnih barv in arom;
•	ki ne vsebujejo umetnih sladil in kemijskih konzervansov;
•	s čim manjšo količino aditivov;
•	so ekološko pridelana, ipd.




	SKLOP A1: Mleko
SKLOP A2: Mlečni izdelki
SKLOP A-3: Sladoled

	Zahteve za sklopa:
Prehrambni artikli iz navedene skupine morajo poleg zakonskih pogojev ustrezati vsem materialnim predpisom, standardom in pogojem, ki urejajo to področje, posebej pa še:
-	pravilniku o dehidriranem konzerviranem mleku
-	pravilniku o kazeinih in kazeinatih
-	pravilniku o metodah in postopkih ugotavljanja skladnosti dehidriranega konzerviranega mleka
-	pravilniku o metodah in postopkih ugotavljanja skladnosti kazeinov in kazeinatov
-	pravilniku o vzorčenju in analiznih metodah za surovo in toplotno obdelano mleko
-	pravilniku o vzorčenju surovega mleka za določanje količine mlečne vode
-	pravilniku o minimalni kakovosti surovega masla I. vrste in o izvajanju uredv Sveta in uredb Komisije.
1.	KAKOVOST
Izdelki morajo ustrezati vsem veljavnim pravilnikom (slovenskim in evropskim) o kakovosti mleka in mlečnih izdelkov, pravilnikom o zdravstveni neoporečnosti, ki jim morajo ustrezati taki izdelki v prometu. Poleg tega mora dobavitelj priložiti tudi potrdilo o redni kontroli higiene v proizvodnji oz. v predelavi in sicer od Republiške veterinarske inšpekcije, Republiške inšpekcije za kakovost izdelkov ali Inštituta za varovanje zdravja oz. Zavoda za zdravstveno varstvo.
Proizvajalec mora imeti tudi izdelan postopek notranje kontrole proizvodnje (HACCP), z vso ustrezno dokumentacijo, ki jo mora na zahtevo naročnika tudi pokazati. Zaželeno je, da je HACCP postopek certificiran.
Proizvajalec oz. dobavitelj mora naročniku predložiti dokumentacijo o deklarirani kakovosti posameznih izdelkov (proizvodna specifikacija, hranilne vrednosti).
Ponudnik mora ponuditi in dobavljati živila, ki ne vsebujejo umetnih barv in arom, umetnih sladil in kemijskih konzervansov ter s čim manjšo količino aditivov.
Dobavitelj mora zagotoviti, da ima celotna dnevna pošiljka mleka ali mlečnih izdelkov isti rok trajanja, ki mora biti obvezno označen na embalaži. Blago mora imeti pri dobavi še najmanj polovico roka trajanja (razen, če je dogovor z naročnikom drugačen). Blago mora na deklaraciji imeti poleg vseh ostalih z zakonom določenih podatkov označene tudi priporočene pogoje shranjevanja.
2.	KALO
Dobavitelj določi kontaktno osebo, katero se obvesti o morebitnih poškodbah na embalaži oz. pokvarjenem oz. higiensko oporečnem živilu. Dobavitelj mora upoštevati in realizirati vse reklamacije s strani SGLŠ Postojna (mleko in mlečni izdelki z vidnimi napakami na embalaži, neznačilnega vonja, okusa in barve, pretečeni rok trajanja, prisotnost primesi, plesni ali drugačne okužbe, …). Dobavitelj je dolžan odpisane (reklamirane) izdelke zamenjati ali stornirati – odvisno od zahteve naročnika.
3.	NAČIN PAKIRANJA IN TRANSPORTNA EMBALAŽA
Zahtevana embalažna mleka mora biti takšna, da se mleko med transportom ne razliva, da se onemogoči možnost sekundarne kontaminacije in da je manipulacija v kuhinji enostavna.
Mlečni izdelki morajo vsebovati tak % mlečne maščobe in biti pakirani v tako embalažno enoto, kot je navedeno v razpisu.
Sir mora biti vakuumsko pakiran v nepropustni embalaži, označeni z rokom pakiranja in rokom uporabe.
Podatek o datumu pakiranja z rokom uporabe, % mlečne maščobe ter ime artikla morajo biti navedeni tudi na posamični embalaži.
Zunanja (transportna) embalaža mora biti ustrezna, čista in nepoškodovana.
Embalaža je last dobavitelja in zanjo tudi poskrbi dobavitelj, ki jo sproti odvaža.
4.	TRANSPORT
Transport mleka in mlečnih izdelkov od dobavitelja do kupca se mora vršiti v hlajenih, v za ta namen prirejenih tovornjakih, tako, da se hladna veriga ne pretrga (tovornjaki morajo imeti zapis o temperaturi prevoza, ki ga morajo na zahtevo naročnika (prevzemnika) tudi pokazati).
5.	DOSTAVA
Predhodni dan naročeno mleko in mlečne izdelke mora dobavitelj dostaviti naslednji dan, od 6.00 do najkasneje 6.30 ure zjutraj, razen če naročnik zahteva drugače in sicer v prehrambno skladišče naročnika.
Vsako pošiljko mora spremljati dokument – dobavnica, na kateri mora biti jasno napisano podjetje dobavitelja, vrsta, količina izdelka ter cena.
Med dobaviteljem in delavcem kuhinje (vodjo izmene) je obvezna primopredaja blaga z obema podpisoma na dobavnici.

	Izvajalec zagotavlja, da bo dobavljal artikle, ki v celoti ustrezajo navedenim opisom.



	SKLOP B1: Sadje

	Zahteve za sklop:
1.	KAKOVOST
Sadje mora ustrezati vsem veljavnim pravilom o kakovosti in zdravstveni neoporečnosti in mora izpolnjevati vse zahteve za extra oz. I. kakovostni razred sadja in vrtnin. Izdelki morajo biti sveži, fiziološko zreli, ne smejo biti umazani ali vlažni, mehanično poškodovani ali nagniti in morajo ustrezati porcijskemu normativu. 
Dobavitelj je dolžan pri uporabi gnojil, sredstev za zatiranje škodljivcev in škropiv upoštevati karenco. V primeru, da bo obstajal sum na kemijsko neustreznost sadja, bomo vzorec poslali na analizo v pooblaščeni laboratorij, stroške analize pa bo nosil dobavitelj oz. proizvajalec.
2.	KALO
Naročnik pokriva minimalni odstotek kala, ki nastane zaradi poškodb in drugih dejavnikov. Ta odstotek kala je določen s pravilnikom o kakovosti sadnih, zelenjavnih in gobjih izdelkov ter pektinskih preparatov. Kalo, ki nastane zaradi škodljivcev, bolezni ali drugih dejavnikov prevzame dobavitelj.
3.	TRANSPORTNA EMBALAŽA
Sadje mora biti dostavljeno v lesenih gajbicah, kartonskih platojih ali v plastičnih gajbicah z vložki ali brez njih, ali v kabinetnih zabojih, ki so znotraj obloženi s čistim, belim papirjem ali drugim ustreznim materialom. Embalaža mora biti nova in dovolj trpežna, da zavaruje proizvod med transportom in manipulacijo. Maksimalna teža ene enote ne sme presegati 15 kg bruto. Embalaža je last dobavitelja in zanjo tudi poskrbi dobavitelj, ki jo sproti odvaža. Na vsaki embalaži mora biti deklaracija, ki vsebuje:
•	Ime in sedež pridelovalca oz. dobavitelja ali uvoznika
•	Kakovostni razred
•	Vrsto (lahko tudi sorto) (če je potrebno)
•	Kaliber (če je potrebno)
•	Državo, iz katere je sadje uvoženo(če je potrebno)
•	Datum pakiranja
•	Količino
4.	DOSTAVA
Naročeno sadje mora biti dostavljeno naslednji dan, od 6.00 do najkasneje 6.30 ure zjutraj, oz. po dogovoru, v prehrambno skladišče naročnika. 
Vsako pošiljko mora spremljati dokument – dobavnica, na kateri mora biti jasno napisano podjetje dobavitelja oz. pridelovalca, teža (bruto in neto) in vrsta sadja, poreklo ter cena.
Med dobaviteljem in skladiščnim delavcem kuhinje je obvezna primopredaja blaga

	Izvajalec zagotavlja, da bo dobavljal artikle, ki v celoti ustrezajo navedenim opisom.



	SKLOP B2: Sveža zelenjava in kmetijski pridelki

	Zahteve za sklopa:
1. KAKOVOST
Zelenjava mora ustrezati vsem veljavnim pravilom o kakovosti in zdravstveni neoporečnosti in mora izpolnjevati vse zahteve za ekstra oz. I. kakovostni razred sadja in vrtnin. Izdelki morajo biti sveži, ne smejo biti umazani ali vlažni, mehanično poškodovani ali nagniti, oveli in izsušeni, s primesmi zemlje oz. sredstev, ki so škodljiva zdravju. 
Kislo zelje in repa morata ustrezati pravilnikom o kakovosti kot biološko konzervirana zelenjava. Pri proizvodnji le teh se sme uporabljati le kuhinjsko sol.
Dobavitelj je dolžan pri uporabi gnojil, sredstev za zatiranje škodljivcev in škropiv upoštevati karenco. V primeru, da bo obstajal sum na kemijsko neustreznost zelenjave, bo naročnik vzorec poslal na analizo v pooblaščeni laboratorij, stroške analize pa bo nosil dobavitelj oz. proizvajalec.
2. KALO
Naročnik pokriva minimalni odstotek kala, ki nastane pri lupljenju, odstranitvi suhih zunanjih listov, odstranitvi koreninskega dela ter minimalni odstotek kala, ki nastane zaradi poškodb in drugih dejavnikov. Ta odstotek kala je določen s pravilnikom o kakovosti sadnih, zelenjavnih in gobjih izdelkov ter pektinskih preparatov. Kalo, ki nastane zaradi škodljivcev, bolezni ali drugih dejavnikov prevzame dobavitelj.
3. TRANSPORTNA EMBALAŽA
Vse embalažne enote morajo biti označene z deklaracijo, ki mora vsebovati:
· Ime in naslov dobavitelja oz. pridelovalca
· Kakovost in sorto
· Kaliber (kjer je to potrebno)
· Datum pakiranja
Embalaža mora biti ustrezna, čista in nepoškodovana. 
Embalaža je last dobavitelja in zanjo tudi poskrbi dobavitelj, ki jo sproti odvaža. 
4. DOSTAVA
Naročena zelenjava  mora biti dostavljena naslednji dan, od 6.00 do najkasneje 6.30 ure zjutraj, oz. po dogovoru v prehrambno skladišče naročnika. 
Vsako pošiljko mora spremljati dokument – dobavnica, na kateri mora biti jasno napisano podjetje dobavitelja oz. pridelovalca, teža (bruto in neto) in vrsta zelenjave, poreklo ter cena.
Med dobaviteljem in skladiščnim delavcem kuhinje je obvezna primopredaja blaga

	Izvajalec zagotavlja, da bo dobavljal artikle, ki v celoti ustrezajo navedenim opisom.



	SKLOP C1: Kruh
SKLOP C2: Pekovsko pecivo

	Zahteve za sklopa:
Skladnost s Pravilnikom o kakovosti izdelkov iz žit (Ur. list RS, št. 26/03 s spremembami in dopolnitvami), s Pravilnikom o kakovosti pekovskih izdelkov (Ur. list RS, št. 26/03) in s Pravilnikom o kakovosti finih pekovskih izdelkov (Uradni list RS, št. 28/04).

1. KAKOVOST
Izdelki morajo ustrezati vsem veljavnim pravilnikom (slovenskim in evropskim) o kakovosti in zdravstveni neoporečnosti, ki jim morajo ustrezati taki izdelki v prometu. Dobavitelj mora naročniku zagotoviti dnevno svežino kruha in pekovskega peciva.
Proizvajalec mora imeti tudi izdelan postopek notranje kontrole proizvodnje (HACCP), z vso ustrezno dokumentacijo, ki jo mora na zahtevo naročnika tudi pokazati. Zaželeno je, da je proizvodnja izdelkov kontrolirana tudi s strani Republiškega zavoda, ki je zadolžen za tako vrsto kontrol ter da je HACCP postopek certificiran.
Proizvajalec oz. dobavitelj mora naročniku predložiti dokumentacijo o deklarirani kakovosti posameznih izdelkov (proizvodna specifikacija, hranilne vrednosti).

2. KALO
Dobavitelj je dolžan določiti kontaktno osebo, katero se obvesti o morebitnih poškodbah na embalaži ali pokvarjenem oz. higiensko oporečnem živilu (glede senzoričnih ocen, morebitnih odstopanj od predvidene teže, svežine, prisotnosti tujkov,…).. Dobavitelj mora upoštevati in realizirati vse reklamacije s strani Srednje gozdarske in lesarske šole Postojna. Dobavitelj je dolžan odpisane (reklamirane) izdelke zamenjati ali stornirati – odvisno od dogovora.

3. NAČIN PAKIRANJA IN TRANSPORTNA EMBALAŽA
Kruh
Osnovne vrste kruha dostavi dobavitelj v rinfuzi in sicer v plastičnih košarah ali v drugem ustreznem zabojniku. Pakirne enote rezanega kruha (pakirna enota je največ 1 kg) morajo biti zavite v prozorno folijo, ki ni nepropustna za zrak. Specialne vrste kruha morajo biti dostavljene v izvirnem pakiranju. Na pakiranjih mora biti obvezno deklaracija o sestavi izdelka in o prehrambnih vrednostih izdelka, o datumu pakiranja z rokom uporabe. Potreben podatek so tudi pogoji shranjevanja določenega artikla.
Pekovsko pecivo in keksi
Dostavljajo se v kartonski embalaži ali embalaži iz drugega ustreznega materiala, pokriti s čistim belim papirjem. Deklaracija (z vsemi zakonsko določenimi podatki - sestava izdelka, prehrambne vrednosti, pogoji shranjevanja, ...) je lahko na zunanji embalaži. Podatek o datumu pakiranja z rokom uporabe ter ime artikla morajo biti navedeni tudi na posamični embalaži.
Transportna embalaža naj bo kartonska in mora biti ustrezna, čista in nepoškodovana.
Embalaža je last dobavitelja in zanjo tudi poskrbi dobavitelj, ki jo sproti odvaža.

4. TRANSPORT
Transport kruha in pekovskega peciva mora biti takšen, da so v celoti izpolnjeni pogoji za ohranitev njihove kvalitete in higienske ter mikrobiološke neoporečnosti. Dobavitelj je dolžan dostaviti slaščičarske izdelke v transportnih sredstvih s hladilnimi napravami, da se ne prekine hladna veriga. Obvezna je predaja kruha in peciva med voznikom in delavcem kuhinje (dva podpisa na dobavnici).
5. DOSTAVA
Kruh in dnevna naročila pekovskega peciva
Predhodni dan naročene količine se morajo dostaviti v prehrambno skladišče naslednji dan,  od 6.00 do najkasneje 6.30 ure zjutraj, oz. po dogovoru.  
Vsako pošiljko mora spremljati dokument – dobavnica, na kateri mora biti jasno napisano podjetje dobavitelja, vrsta, količina izdelka ter cena.
Med dobaviteljem in delavcem kuhinje (vodjo izmene) je obvezna primopredaja blaga z obema podpisoma na dobavnici.

	Izvajalec zagotavlja, da bo dobavljal artikle, ki v celoti ustrezajo navedenim opisom.



	SKLOP D: Mlevski izdelki, riž in testenine

	Zahteve za sklop:
1. KAKOVOST
Izdelki morajo ustrezati vsem veljavnim pravilnikom (slovenskim in evropskim) o kakovosti in zdravstveni neoporečnosti, ki jim morajo ustrezati taki izdelki v prometu.
Proizvajalec mora imeti tudi izdelan postopek notranje kontrole proizvodnje (HACCP), z vso ustrezno dokumentacijo, ki jo mora na zahtevo naročnika tudi pokazati. Zaželeno je, da je proizvodnja izdelkov kontrolirana tudi s strani Republiškega zavoda, ki je zadolžen za tako vrsto kontrol ter da je HACCP postopek certificiran.
Proizvajalec oz. dobavitelj mora naročniku predložiti dokumentacijo o deklarirani kakovosti posameznih izdelkov (proizvodna specifikacija, hranilne vrednosti).
2. NAČIN PAKIRANJA IN TRANSPORTNA EMBALAŽA
Mlevski izdelki
Dostavljeni morajo biti v 1, 5, 15, 20 ali 25 kg embalaži (odvisno od zahteve naročnika ali dogovora), ki mora biti iz papirja ali drugega ustreznega materiala.
Testenine, riž in kaša
Dostavljene morajo biti v izvirnem pakiranju ali v rinfuzi po 1, 5 oz. 10 kg, če embalaža ustreza predpisom. Zahtevano je, da so testenine jajčne in iz durum pšenične moke. Kakovost riža mora biti takšna, da ohrani obliko tudi pri segrevanju 1.5 ure na 70 - 75˚C. Obvezna je dostava riža enake sorte.
Zunanja (transportna) embalaža mora biti ustrezna, čista in nepoškodovana.
Zunanja embalaža je last dobavitelja in zanjo tudi poskrbi dobavitelj, ki jo sproti odvaža.

3. TRANSPORT
Transport mlevskih izdelkov, riža in testenin mora biti takšen, da so v celoti izpolnjeni pogoji za ohranitev njihove kvalitete in higienske ter mikrobiološke neoporečnosti.
4. DOSTAVA
Predhodni dan naročene količine se morajo dostaviti v prehrambno skladišče naslednji dan,  od 6.00 do najkasneje 6.30 ure zjutraj, oz. po dogovoru.  
Vsako pošiljko mora spremljati dokument – dobavnica, na kateri mora biti jasno napisano podjetje dobavitelja oz. pridelovalca, vrsta, količina izdelka ter cena.
Med dobaviteljem in delavcem kuhinje (vodjo izmene) je obvezna primopredaja blaga z obema podpisoma na dobavnici.

	Izvajalec zagotavlja, da bo dobavljal artikle, ki v celoti ustrezajo navedenim opisom.



	SKLOP E: Jajca

	Zahteve za sklop:
1. KAKOVOST
Jajca morajo ustrezati vsem veljavnim pravilnikom (slovenskim in evropskim) o kakovosti in zdravstveni neoporečnosti, ki jim morajo ustrezati taki izdelki v prometu. 
Proizvajalec mora imeti tudi izdelan postopek notranje kontrole proizvodnje (HACCP), z vso ustrezno dokumentacijo, ki jo mora na zahtevo naročnika tudi pokazati. Zaželeno je, da je proizvodnja izdelkov kontrolirana tudi s strani Republiškega zavoda, ki je zadolžen za tako vrsto kontrol ter da je HACCP sistem certificiran.
Proizvajalec oz. dobavitelj mora naročniku predložiti dokumentacijo o deklarirani kakovosti posameznih izdelkov (proizvodna specifikacija, hranilne vrednosti).
Po velikosti morajo jajca soditi v “XL” oz. “L” kategorijo.
2. KALO
Dobavitelj določi kontaktno osebo, katero se obvesti o morebitnih poškodbah na embalaži oz. pokvarjenem oz. higiensko oporečnem živilu. Dobavitelj mora upoštevati in realizirati vse reklamacije s strani SGLŠ Postojna. 
Dobavitelj je dolžan odpisane (reklamirane) izdelke zamenjati ali stornirati – odvisno od zahteve naročnika.
3. TRANSPORTNA EMBALAŽA
Platoji morajo biti zapakirani v kartonsko transportno embalažo.
Zunanja (transportna) embalaža mora biti ustrezna, čista in nepoškodovana. Na zunanjem pakiranju mora biti obvezno deklaracija z vsemi zakonsko zahtevanimi podatki (o prehrambnih vrednostih izdelka, o datumu pakiranja z rokom uporabe, ...). Potreben podatek so tudi priporočeni pogoji shranjevanja določenega artikla.
Embalaža je last dobavitelja in zanjo tudi poskrbi dobavitelj, ki jo sproti odvaža.
4. TRANSPORT
Transport od dobavitelja do kupca se mora vršiti v za ta namen prirejenih tovornjakih.
5. DOSTAVA
Naročnik naroča jajca enkrat na teden. Predhodni dan naročena jajca se dostavi v roku 24 ur od prejetega naročila oz. po dogovoru in sicer v prehrambno skladišče. Dostava je do 12.30 ure, razen če naročnik zahteva drugače.
Vsako pošiljko mora spremljati dokument – dobavnica, na kateri mora biti jasno napisano podjetje dobavitelja oz. pridelovalca, vrsta, količina izdelka ter cena.
Med dobaviteljem in delavcem kuhinje (vodjo izmene) je obvezna primopredaja blaga z obema podpisoma na dobavnici.

	Izvajalec zagotavlja, da bo dobavljal artikle, ki v celoti ustrezajo navedenim opisom.



	SKLOP F1: Sveže meso
SKLOP F3: Izdelki iz mesa
SKLOP F-5: Suhomesnati izdelki

	Zahteve za sklopa:
Prehrambni artikli iz navedene skupine morajo poleg zakonskih pogojev ustrezati vsem materialnim predpisom, standardom in pogojem, ki urejajo to področje, posebej pa še:
· pravilniku o kakovosti mesa klavne živine in divjadi,
· pravilniku o razvrščanju in označevanju govejih trupov
· pravilniku o kakovosti mesnih izdelkov,
· pravilniku o označevanju govejega mesa
· pravilniku o označevanju in kategorizaciji svinjskega mesa,
· pravilniku o razvrščanju prašičjih trupov
· pravilniku o metodah za ugotavljanje deleža mesa
· pravilniku o registraciji posebnega načina reje.
1. KAKOVOST
Sveže in zmrznjeno meso ter mesni izdelki
Ustrezati mora vsem, z zakonom predpisanim pravilnikom (slovenskim in evropskim) o kakovosti, mikrobiološki neoporečnosti, količini pesticidov in drugih strupenih snovi, hormonov, antibiotikov, prionov in mikotoksinov ter pravilniku o veterinarski in sanitarni kontroli tako živali pred zakolom, kot tudi proizvodov živalskega izvora. Poleg tega morajo mesni izdelki ustrezati vsem, z zakonom predpisanim pravilnikom (slovenskim in evropskim) o kakovosti osnovnih in dodanih sestavin, njihove kemične sestave, organoleptičnih lastnosti ter tehnološke obdelave. Meso in mesni izdelki morajo ustrezati zahtevam I. kategorije mesa in mesnih izdelkov.
Naročnik si pridržuje pravico od dobavitelja zahtevati potrdila o odkupu živine oz. lastni vzreji in potrdilo veterinarskega zavoda o zdravstvenem stanju pošiljke. Zamrznjeno, globoko zamrznjeno ali odmrznjeno meso bo naročnik zavrnil.
Dobavitelj mesnih izdelkov mora vsaj 3x letno dostaviti naročniku poročila oz. izvide o
rezultatih mikrobioloških in kemičnih analiz.
V primeru, da bo obstajal sum na mikrobiološko oporečnost, kemijsko ali organoleptično neustreznost izdelka, bo proizvajalec dolžan dostaviti rezultate mikrobioloških oz. kemijskih analiz. Upoštevali se bodo rezultati pooblaščenih laboratorijev za kemijsko in mikrobiološko analizo živil.
Proizvajalec mora naročniku predložiti dokumentacijo o deklarirani kakovosti posameznih izdelkov (proizvodna specifikacija, hranilne vrednosti).
Proizvajalec mora imeti tudi izdelan postopek notranje kontrole proizvodnje (HACCP), z vso ustrezno dokumentacijo, ki jo mora na zahtevo naročnika tudi pokazati. Zaželeno je, da je HACCP sistem certificiran.
2. KALO
Dobavitelj določi kontaktno osebo, katero se obvesti o morebitnih poškodbah na embalaži oz. pokvarjenem oz. higiensko oporečnem živilu. Dobavitelj mora upoštevati in realizirati vse reklamacije s strani SGLŠ Postojna.
Dobavitelj je dolžan odpisane (reklamirane) izdelke zamenjati ali stornirati – odvisno od zahteve naročnika.
Najvišji dovoljen kalo, ki ga priznava naročnik :
· Junetina – stegno: do 3%
· Junetina – pleče: do 4 %
· Svinjina – stegno:do 4 %
· Svinjina – pleče: do 1%
· Svinjina – kare: do 2%
· Teletina – stegno: do 3%
· Teletina – pleče: do 4%
V primeru, da je kalo višji od dovoljenega, nosi razliko stroškov dobavitelj.
3. PREDHODNA OBDELAVA DOBAVITELJA
Mesni izdelki
Sveže in poltrajne salame morajo biti pakirane v črevu. Suhomesni izdelki morajo biti vakuumsko pakirani z ustrezno deklaracijo, kranjska klobasa (kos) 10 -12 dag, pečenica 10 -12 dag kos.

4. TRANSPORT
Transport mesa in mesnih izdelkov od dobavitelja do kupca se mora vršiti v hlajenih, v za ta namen prirejenih tovornjakih, tako, da se hladna veriga ne pretrga (tovornjaki morajo imeti zapis o temperaturi prevoza, ki ga morajo na zahtevo naročnika (prevzemnika) tudi pokazati).
Meso mora biti pri nakladanju, transportu in razkladanju zaščiteno s PVC folijo. Zunanja (transportna) embalaža mora biti ustrezna, čista in nepoškodovana.
Trajne in poltrajne klobase, konzerve in suhomesnati izdelki naj bodo pakirani v kartonskih škatlah, ki morajo biti znotraj obložene s čistim, belim, neuporabljenim papirjem ali folijo iz plastičnih mas. Obarjene klobase, pečenice ter klobase za kuhanje morajo biti pakirane v plastično ali kartonsko embalažo, katera je znotraj prevlečena s plastično maso. Zunanja (transportna) embalaža mora biti ustrezna, čista in nepoškodovana.
Na embalažni etiketi mora biti označeno (vsi zakonsko določeni podatki) in:
· Ime izdelka
· Kategorija 
· Poreklo oz. izvor mesa
· Firma, ime ter sedež proizvajalca
· Bruto in neto teža izdelka (posebej za posamezno konzervo)
· Viden datum pakiranja in rok trajanja (na originalni embalaži)
· Priporočeni pogoji shranjevanja
· Obvezna je označba veterinarske oznake zdravstvene ustreznosti in šarže
Podatek o datumu pakiranja z rokom uporabe ter ime artikla morajo biti navedeni tudi na posamični (notranji) embalaži.
Embalaža je last dobavitelja in zanjo tudi poskrbi dobavitelj, ki jo sproti odvaža.
5. DOSTAVA
Naročeno meso in mesni izdelki morajo biti dostavljeni naslednji dan, od 6.00 do najkasneje 6.30 ure zjutraj, oz. po dogovoru v prehrambno skladišče naročnika. 
Vsako pošiljko mora spremljati dokument – dobavnica, na kateri mora biti jasno napisano podjetje dobavitelja, količina in vrsta izdelka ter cena, obvezna je tudi označba veterinarske oznake zdravstvene ustreznosti in šarže ter temperatura prevoza.
Med dobaviteljem in delavcem kuhinje (vodjo izmene) je obvezna primopredaja blaga z obema podpisoma na dobavnici.

	Izvajalec zagotavlja, da bo dobavljal artikle, ki v celoti ustrezajo navedenim opisom.



	SKLOP F4: Perutnina in perutninski izdelki
SKLOP F2– oluiava idelki in trajno mlek: Ribe in morski sadeži

	Zahteve za sklopa:
Ustrezati mora vsem, z zakonom predpisanim pravilnikom (slovenskim in evropskim) o kakovosti, mikrobiološki neoporečnosti, količini pesticidov in drugih strupenih snovi, hormonov, antibiotikov in mikotoksinov ter pravilniku o veterinarski in sanitarni kontroli tako živali pred zakolom, kot tudi proizvodov živalskega izvora. Poleg tega morajo perutninski in ribji izdelki ustrezati vsem, z zakonom predpisanim pravilnikom (slovenskim in evropskim) o kakovosti osnovnih in dodanih sestavin, njihove kemične sestave, organoleptičnih lastnosti ter tehnološke obdelave. 
1. KAKOVOST
Perutnina in perutninski izdelki morajo ustrezati zahtevam A razreda. Kosi morajo biti nepoškodovani, čisti, brez tujega vonja, prosti vidnih krvnih madežev, brez zdrobljenih kosti ali anatomskih deformacij, dobro izoblikovani, mesnati, prekriti s tanko plastjo maščobe.
Ribe in ribji izdelki morajo ustrezati I. kakovostnem razredu.
Naročnik si pridržuje pravico od dobavitelja zahtevati potrdila o odkupu perutnine ali rib oz. lastni vzreji in potrdilo veterinarskega zavoda o zdravstvenem stanju pošiljke. Zamrznjeno, globoko zamrznjeno ali odmrznjeno perutninsko meso bo naročnik zavrnil.
Dobavitelj mesnih izdelkov mora vsaj 3x letno dostaviti naročniku poročila oz. izvide o rezultatih mikrobioloških in kemičnih analiz.
Proizvajalec mora naročniku predložiti dokumentacijo o deklarirani kakovosti posameznih izdelkov (proizvodna specifikacija, hranilne vrednosti).
V primeru, da bo obstajal sum na mikrobiološko oporečnost, kemijsko ali organoleptično neustreznost izdelka, bo proizvajalec dolžan dostaviti rezultate mikrobioloških oz. kemijskih analiz. Upoštevali se bodo rezultati pooblaščenih laboratorijev za kemijsko in mikrobiološko analizo živil.
Proizvajalec mora imeti tudi izdelan postopek notranje kontrole proizvodnje (HACCP), z vso ustrezno dokumentacijo, ki jo mora na zahtevo naročnika tudi pokazati. Zaželeno je, da je HACCP sistem certificiran.
2. KALO
Dobavitelj določi kontaktno osebo, katero se obvesti o morebitnih poškodbah na embalaži oz. pokvarjenem oz. higiensko oporečnem živilu. Dobavitelj mora upoštevati in realizirati vse reklamacije s strani SGLŠ Postojna.
Dobavitelj je dolžan odpisane (reklamirane) izdelke zamenjati ali stornirati – odvisno od zahteve naročnika.
Najvišji dovoljen kalo, ki ga priznava naročnik :
· Piščančja prsa: do 4%
· Ribe – oslič file, zmrznjen do 3%
V primeru, da je kalo višji od dovoljenega, nosi razliko stroškov dobavitelj.
3. TRANSPORTNA EMBALAŽA
Perutnina in ribe morajo biti pri nakladanju, transportu in razkladanju zaščitene s PVC folijo. Zunanja (transportna) embalaža mora biti ustrezna, čista in nepoškodovana.
Trajne in poltrajne klobase in konzerve naj bodo pakirani v kartonskih škatlah, ki morajo biti znotraj obložene s čistim, belim, neuporabljenim papirjem ali folijo iz plastičnih mas. Klobase za kuhanje morajo biti pakirane v plastično ali kartonsko embalažo, katera je znotraj prevlečena s plastično maso.
Zmrznjeni izdelki morajo biti pakirani v kartonski embalaži, znotraj obloženi s čistim materialom, ki ne prepušča vode. Teža kartonske embalaže naj se giblje od 10 do 15 kg. Posamezni bloki in kosi zmrznjenega izdelka naj bodo zaščiteni z nepropustnim materialom za lažje ločevanje.
Na embalažni etiketi mora biti označeno(vsi zakonsko določeni podatki) in:
· Ime izdelka
· Kakovostni razred dobavljenega mesa
· Poreklo oz. izvor mesa
· Firma, ime ter sedež proizvajalca
Bruto in neto teža izdelka (posebej za posamezno konzervo)
· Viden datum pakiranja in rok trajanja (na originalni embalaži)
· Priporočeni pogoji shranjevanja
· Obvezna je označba veterinarske oznake zdravstvene ustreznosti in šarže
Za zmrznjene izdelke pa še:
· Datum proizvodnje oz. ulova oz. pakiranja
· Kategorijo izdelka
· Čisto količino oz. maso izdelka
Podatek o datumu pakiranja z rokom uporabe ter ime artikla morajo biti navedeni tudi na posamični (notranji) embalaži.
Embalaža je last dobavitelja in zanjo tudi poskrbi dobavitelj, ki jo sproti odvaža.
4. TRANSPORT
Transport od dobavitelja do kupca se mora vršiti v hlajenih, v za ta namen prirejenih tovornjakih, tako, da se hladna veriga ne pretrga (tovornjaki morajo imeti zapis o temperaturi prevoza, ki ga morajo na zahtevo naročnika (prevzemnika) tudi pokazati).
5. DOSTAVA
Naročena perutnina in ribe morajo biti dostavljene naslednji dan, od 6.00 do najkasneje 6.30 ure zjutraj, oz. po dogovoru v prehrambno skladišče naročnika. 
Vsako pošiljko mora spremljati dokument – dobavnica, na kateri mora biti jasno napisano podjetje dobavitelja, količina in vrsta izdelka ter cena. Obvezna je tudi označba veterinarske oznake zdravstvene ustreznosti in šarže ter temperatura prevoza.
Med dobaviteljem in delavcem kuhinje (vodjo izmene) je obvezna primopredaja blaga z obema podpisoma na dobavnici.

	Izvajalec zagotavlja, da bo dobavljal artikle, ki v celoti ustrezajo navedenim opisom.



	SKLOP G1: Zmrznjeni pekovski izdelki

	Zahteve za sklop:
Skladnost s Pravilnikom o kakovosti izdelkov iz žit (Ur. list RS, št. 26/03 s spremembami in dopolnitvami), s Pravilnikom o kakovosti pekovskih izdelkov (Ur. list RS, št. 26/03) in s Pravilnikom o kakovosti finih pekovskih izdelkov (Uradni list RS, št. 28/04).
1. KAKOVOST
Zmrznjeni pekovski izdelki morajo ustrezati vsem veljavnim pravilnikom (slovenskim in evropskim) o kakovosti in zdravstveni neoporečnosti, ki jim morajo ustrezati taki izdelki v prometu.
Proizvajalec mora imeti tudi izdelan postopek notranje kontrole proizvodnje (HACCP), z vso ustrezno dokumentacijo, ki jo mora na zahtevo naročnika tudi pokazati. Zaželeno je, da je proizvodnja izdelkov kontrolirana tudi s strani Republiškega zavoda, ki je zadolžen za tako vrsto kontrol ter da je HACCP postopek certificiran.
Zmrznjeni pekovski izdelki morajo biti pakirana v ustrezno embalažo, ki je higiensko brezhibna in nepropustna za vodno paro.
Proizvajalec oz. dobavitelj mora naročniku predložiti dokumentacijo o deklarirani kakovosti posameznih izdelkov (proizvodna specifikacija, hranilne vrednosti).
2. KALO
Dobavitelj je dolžan določiti kontaktno osebo, katero se obvesti o morebitnih poškodbah na embalaži ali pokvarjenem oz. higiensko oporečnem živilu (glede senzoričnih ocen, morebitnih odstopanj od predvidene teže, svežine, prisotnosti tujkov,…). Dobavitelj mora upoštevati in realizirati vse reklamacije s strani SGLŠ Postojna. Dobavitelj je dolžan odpisane (reklamirane) izdelke zamenjati ali stornirati – odvisno od dogovora.
3. NAČIN PAKIRANJA IN TRANSPORTNA EMBALAŽA
Pekovsko pecivo
Dostavljajo se v kartonski embalaži ali embalaži iz drugega ustreznega materiala, pokriti s čistim belim papirjem. Deklaracija (z vsemi zakonsko določenimi podatki - sestava izdelka, prehrambne vrednosti, pogoji shranjevanja, ...) je lahko na zunanji embalaži. Podatek o datumu pakiranja z rokom uporabe ter ime artikla morajo biti navedeni tudi na posamični embalaži.
Transportna embalaža naj bo kartonska in mora biti ustrezna, čista in nepoškodovana.
Embalaža je last dobavitelja in zanjo tudi poskrbi dobavitelj, ki jo sproti odvaža.
4. TRANSPORT
Zmrznjeni izdelki se morajo dostaviti v embalaži, ki ustreza tehnološkim zahtevam za hitro zmrznjena živila. Na transportni embalaži mora biti deklaracija, kjer je jasno napisan datum uporabe oz. datum pakiranja z rokom uporabe ter vsi zakonsko zahtevani podatki. Podatek o izdelku in roku uporabe mora biti naveden tudi na notranji embalaži! 
Transport zamrznjenih izdelkov od dobavitelja do kupca se mora vršiti v hlajenih, v za ta namen prirejenih tovornjakih, tako, da se hladna veriga ne pretrga (tovornjaki morajo imeti zapis o temperaturi prevoza, ki ga morajo na zahtevo naročnika (prevzemnika) tudi pokazati).
Embalaža mora biti ustrezna, čista in nepoškodovana.
Embalaža je last dobavitelja in zanjo tudi poskrbi dobavitelj, ki jo sproti odvaža.
5. DOSTAVA
Zmrznjeni pekovski izdelki se naročajo po potrebi. Naročeni zmrznjeni pekovski izdelki marajo biti dostavljeni naslednji dan, od 6.00 do najkasneje 6.30 ure zjutraj, oz. po dogovoru, v prehrambno skladišče naročnika. 
Vsako pošiljko mora spremljati dokument – dobavnica, na kateri mora biti jasno napisano podjetje dobavitelja oz. pridelovalca, teža (bruto in neto), poreklo ter cena.
Med dobaviteljem in delavcem kuhinje (vodjo izmene) je obvezna primopredaja blaga z obema podpisoma na dobavnici.

	Izvajalec zagotavlja, da bo dobavljal artikle, ki v celoti ustrezajo navedenim opisom.



	SKLOP G2: Zamrznjena zelenjava in sadje

	Zahteve za sklop:
1. KAKOVOST
Zmrznjena zelenjava in sadje morata ustrezati vsem veljavnim pravilnikom (evropskim in slovenskim) o kakovosti in zdravstveni neoporečnosti in morata izpolnjevati vse zahteve za extra oz. I. kakovostni razred sadja in vrtnin.
Zmrznjeno sadje in zelenjava morata biti pakirana v ustrezno embalažo, ki je higiensko brezhibna in nepropustna za vodno paro.
Proizvajalec mora imeti tudi izdelan postopek notranje kontrole proizvodnje (HACCP), z vso ustrezno dokumentacijo, ki jo mora na zahtevo naročnika tudi pokazati. Zaželeno je da je HACCP postopek certificiran.
2. KALO
Dobavitelj je dolžan določiti kontaktno osebo, katero se obvesti o morebitnih poškodbah na embalaži ali pokvarjenem oz. higiensko oporečnem živilu. Dobavitelj mora upoštevati in realizirati vse reklamacije s strani SGLŠ Postojna. Dobavitelj je dolžan odpisane (reklamirane) izdelke zamenjati ali stornirati – odvisno od dogovora.
3. TRANSPORTNA EMBALAŽA
Zmrznjeni izdelki se morajo dostaviti v embalaži, ki ustreza tehnološkim zahtevam za hitro zmrznjena živila. Na transportni embalaži mora biti deklaracija, kjer je jasno napisan datum uporabe oz. datum pakiranja z rokom uporabe ter vsi zakonsko zahtevani podatki. Podatek o izdelku in roku uporabe mora biti naveden tudi na notranji embalaži! 
Transport zamrznjene zelenjave od dobavitelja do kupca se mora vršiti v hlajenih, v za ta namen prirejenih tovornjakih, tako, da se hladna veriga ne pretrga (tovornjaki morajo imeti zapis o temperaturi prevoza, ki ga morajo na zahtevo naročnika (prevzemnika) tudi pokazati).
Embalaža mora biti ustrezna, čista in nepoškodovana.
Embalaža je last dobavitelja in zanjo tudi poskrbi dobavitelj, ki jo sproti odvaža
4. DOSTAVA
Zmrznjena zelenjava in sadje se naročata po potrebi. Naročena zmrznjena zelenjava in sadje morata biti dostavljena naslednji dan, od 6.00 do najkasneje 6.30 ure zjutraj, oz. po dogovoru, v prehrambno skladišče naročnika. 
Vsako pošiljko mora spremljati dokument – dobavnica, na kateri mora biti jasno napisano podjetje dobavitelja oz. pridelovalca, teža (bruto in neto), poreklo ter cena.
Med dobaviteljem in delavcem kuhinje (vodjo izmene) je obvezna primopredaja blaga z obema podpisoma na dobavnici.

	Izvajalec zagotavlja, da bo dobavljal artikle, ki v celoti ustrezajo navedenim opisom.



	SKLOP H1: Sadni sokovi
SKLOP H2: Sadni sirupi

	Zahteve za sklopa:
Prehrambni artikli iz navedene skupine morajo poleg zakonskih pogojev ustrezati vsem materialnim predpisom, standardom in pogojem, ki urejajo to področje, še posebej pa:
· pravilniku o kakovosti sadnih sokov in določenih istovrstnih izdelkov
· pravilniku o naravni mineralni vodi, izvirski odi in namizni vodi
1. KAKOVOST
Izdelki morajo ustrezati vsem veljavnim pravilnikom (slovenskim in evropskim) o kakovosti in zdravstveni neoporečnosti, ki jim morajo ustrezati taki izdelki v prometu. Ustekleničena voda mora imeti vse zakonsko zahtevane parametre pod zakonsko določeno mejo (in sicer od januarja leta 2004 naprej).
Proizvajalec mora imeti tudi izdelan postopek notranje kontrole proizvodnje (HACCP), z vso ustrezno dokumentacijo, ki jo mora na zahtevo naročnika tudi pokazati. Zaželeno je, da je proizvodnja izdelkov kontrolirana tudi s strani Republiškega zavoda, ki je zadolžen za tako vrsto kontrol ter da je HACCP postopek certificiran.
Proizvajalec oz. dobavitelj mora naročniku predložiti dokumentacijo o deklarirani kakovosti posameznih izdelkov (proizvodna specifikacija, hranilne vrednosti).
Posebne zahteve:
· SOKOVI – naj bodo pakirani v tetra – pack embalaži z lahkim odpiranjem . Izdelki naj vsebujejo vsaj 50% sadnega deleža, čim manj sladkorja (zaželeno je 0%) in naj ne vsebujejo konzervansov in drugih aditivov ter umetnih sladil. K sadnemu soku v 2dl embalaži mora dobavitelj priložiti slamico. Dobavitelj mora dostaviti proizvodno specifikacijo. Za ostale sokove je lahko steklena embalaža, glede na razpisno dokumentacijo.
2. KALO
Dobavitelj določi kontaktno osebo, katero se obvesti o morebitnih poškodbah na embalaži oz. pokvarjenem oz. higiensko oporečnem živilu. Dobavitelj mora upoštevati in realizirati vse reklamacije s strani SGLŠ Postojna.
Dobavitelj je dolžan odpisane (reklamirane) izdelke zamenjati ali stornirati – odvisno od zahteve naročnika.
3. TRANSPORTNA EMBALAŽA
Transportna embalaža za sokove naj bo kartonska, za stekleno embalažo in PVC steklenice pa naj bo transportna embalaža PVC nosilka. Zunanja (transportna) embalaža mora biti ustrezna, čista in nepoškodovana. Na pakiranju (zunanjem in notranjem) mora biti obvezno deklaracija z vsemi zakonsko zahtevanimi podatki (o prehrambnih vrednostih izdelka, o datumu pakiranja z rokom uporabe, ...). Potreben podatek so tudi priporočeni pogoji shranjevanja določenega artikla.
Zunanja embalaža je last dobavitelja in zanjo tudi poskrbi dobavitelj, ki jo sproti odvaža.
4. DOSTAVA
Predhodni dan naročene količine se morajo dostaviti v prehrambno skladišče naslednji dan, od 6.00 do najkasneje 6.30 ure zjutraj, oz. po dogovoru.  
Vsako pošiljko mora spremljati dokument – dobavnica, na kateri mora biti jasno napisano podjetje dobavitelja, vrsta, količina izdelka ter cena.
Med dobaviteljem in delavcem kuhinje (vodjo izmene) je obvezna primopredaja blaga z obema podpisoma na dobavnici

	Izvajalec zagotavlja, da bo dobavljal artikle, ki v celoti ustrezajo navedenim opisom.



	SKLOP I: Olje

	Zahteve za sklop:
Prehrambni artikli iz navedene skupine morajo poleg zakonskih pogojev ustrezati vsem materialnim predpisom, standardom in pogojem, ki urejajo to področje, posebej še:
· pravilnik o kakovosti jedilnih rastlinskih olj, jedilnih rastlinskih masteh in majonezi
· standardom za mazave maščobe
· pravilniku o dodatnih pogojih, ki jih morajo izpolnjevati organizacije za senzorično ocenjevanje deviškega olja
· pravilniku o kakovosti gorčice.
1. KAKOVOST
Izdelki morajo ustrezati vsem veljavnim pravilnikom (slovenskim in evropskim) o kakovosti in zdravstveni neoporečnosti, ki jim morajo ustrezati taki izdelki v prometu. in mora izpolnjevati vse zahteve za I. kakovostni razred.
Proizvajalec mora imeti tudi izdelan postopek notranje kontrole proizvodnje (HACCP), z vso ustrezno dokumentacijo, ki jo mora na zahtevo naročnika tudi pokazati. Zaželeno je, da je proizvodnja izdelkov kontrolirana tudi s strani Republiškega zavoda, ki je zadolžen za tako vrsto kontrol ter da je HACCP sistem certificiran.
Proizvajalec oz. dobavitelj mora naročniku predložiti dokumentacijo o deklarirani kakovosti posameznih izdelkov (proizvodna specifikacija, hranilne vrednosti).
2. KALO
Dobavitelj določi kontaktno osebo, katero se obvesti o morebitnih poškodbah na embalaži oz. pokvarjenem oz. higiensko oporečnem živilu. Dobavitelj mora upoštevati in realizirati vse reklamacije s strani SGLŠ Postojna. 
Dobavitelj je dolžan odpisane (reklamirane) izdelke zamenjati ali stornirati – odvisno od zahteve naročnika.
3. EMBALAŽA
Zunanja (transportna) embalaža mora biti 10 litrov, ustrezna, čista in nepoškodovana. Na pakiranjih (zunanjih in notranjih) mora biti obvezno deklaracija z vsemi zakonsko zahtevanimi podatki (o sestavi izdelka in o prehrambnih vrednostih izdelka, o datumu pakiranja z rokom uporabe, ...). Potreben podatek so tudi priporočeni pogoji shranjevanja določenega artikla.
Embalaža je last dobavitelja in zanjo tudi poskrbi dobavitelj, ki jo sproti odvaža.
4. DOSTAVA
Predhodni dan naročene količine se morajo dostaviti v prehrambno skladišče naslednji dan, od 6.00 do najkasneje 6.30 ure zjutraj, oz. po dogovoru.  
Vsako pošiljko mora spremljati dokument – dobavnica, na kateri mora biti jasno napisano podjetje dobavitelja oz. pridelovalca, vrsta, količina izdelka ter cena.
Med dobaviteljem in delavcem kuhinje (vodjo izmene) je obvezna primopredaja blaga z obema podpisoma na dobavnici.

	Izvajalec zagotavlja, da bo dobavljal artikle, ki v celoti ustrezajo navedenim opisom.



	SKLOP J: Razni prehrambni izdelki

	Zahteve za sklop:
1. KAKOVOST
Izdelki morajo ustrezati vsem veljavnim pravilnikom (slovenskim in evropskim) o kakovosti in zdravstveni neoporečnosti, ki jim morajo ustrezati taki izdelki v prometu morajo izpolnjevati vse zahteve za I. kakovostni razred.
Proizvajalec mora imeti tudi izdelan postopek notranje kontrole proizvodnje (HACCP), z vso ustrezno dokumentacijo, ki jo mora na zahtevo naročnika tudi pokazati. Zaželeno je, da je proizvodnja izdelkov kontrolirana tudi s strani Republiškega zavoda, ki je zadolžen za tako vrsto kontrol ter da je HACCP postopek certificiran.
Proizvajalec oz. dobavitelj mora naročniku predložiti dokumentacijo o deklarirani kakovosti posameznih izdelkov (proizvodna specifikacija, hranilne vrednosti).
Izdelki morajo biti pakirani v primerni embalaži. V primeru otroške hrane, mora le ta biti pakirana v vodotesni nepropustni embalaži, ki se mora tudi po odpiranju dobro zapreti.
2. KALO
Dobavitelj določi kontaktno osebo, katero se obvesti o morebitnih poškodbah na embalaži oz. pokvarjenem oz. higiensko oporečnem živilu. Dobavitelj mora upoštevati in realizirati vse reklamacije s strani SGLŠ Postojna.
Dobavitelj je dolžan odpisane (reklamirane) izdelke zamenjati ali stornirati – odvisno od zahteve naročnika.
3. TRANSPORTNA EMBALAŽA
Zunanja (transportna) embalaža mora biti ustrezna, čista in nepoškodovana. Na pakiranju (zunanjem in notranjem) mora biti obvezno deklaracija z vsemi zakonsko zahtevanimi podatki (o prehrambnih vrednostih izdelka, o datumu pakiranja z rokom uporabe, ...). Potreben podatek so tudi priporočeni pogoji shranjevanja določenega artikla.
Zunanja embalaža je last dobavitelja in zanjo tudi poskrbi dobavitelj, ki jo sproti odvaža
4. DOSTAVA
Predhodni dan naročene količine se morajo dostaviti v prehrambno skladišče naslednji dan, od 6.00 do najkasneje 6.30 ure zjutraj, oz. po dogovoru.  
Vsako pošiljko mora spremljati dokument – dobavnica, na kateri mora biti jasno napisano podjetje dobavitelja, vrsta, količina izdelka ter cena.
Med dobaviteljem in delavcem kuhinje (vodjo izmene) je obvezna primopredaja blaga z obema podpisoma na dobavnici

	Izvajalec zagotavlja, da bo dobavljal artikle, ki v celoti ustrezajo navedenim opisom.



	KONVENCIALNA IN EKO ŽIVILA:
SKLOP EKO-1: Ekološko pridelano mleko in mlečni izdelki
SKLOP EKO-2: Ekološko pridelano sadje
SKLOP EKO-3: Ekološko pridelana zelenjava
SKLOP EKO-4: Ekološko pridelan krompir
SKLOP EKO-5: Ekološko pridelano meso
SKLOP EKO-6: Ekološko pridelana perutnina

	Zahteve za sklope:
1. KAKOVOST
Izdelki morajo ustrezati vsem veljavnim predpisom, standardom in priporočilom, ki se nanašajo na živila, delo z živili in transport živil v Sloveniji in Evropski Uniji. Posebej se za te sklope zahteva, da so živila proizvedena skladno z Uredbo Sveta (ES) 834/2007 – za ekološka živila in imajo za to ustrezen certifikat MKGP, Uredbo Komisije (ES) št. 889/2008 ali predpis, ki ureja ekološko pridelavo in predelavo kmetijskih pridelkov oziroma živil. Za živila, ki so pridelana v preusmeritvenem obdobju, se šteje, da so pridelana na ekološki način.
Ponudnik mora k ponudbi priložiti potrdilo, da ima blago znak za okolje tipa I, iz katerega izhaja, da blago izpolnjuje zahteve.
Proizvajalec mora imeti tudi izdelan postopek notranje kontrole proizvodnje (HACCP), z vso ustrezno dokumentacijo, ki jo mora na zahtevo naročnika tudi pokazati. Zaželeno je, da je proizvodnja izdelkov kontrolirana tudi s strani Republiškega zavoda, ki je zadolžen za tako vrsto kontrol ter da je HACCP postopek certificiran.
Proizvajalec oz. dobavitelj mora naročniku predložiti dokumentacijo o deklarirani kakovosti posameznih izdelkov (proizvodna specifikacija, hranilne vrednosti).
Izdelki morajo biti pakirani v primerni embalaži. 
2. TRANSPORTNA EMBALAŽA
Zunanja (transportna) embalaža mora biti ustrezna, čista in nepoškodovana. Na pakiranju (zunanjem in notranjem) mora biti obvezno deklaracija z vsemi zakonsko zahtevanimi podatki (o prehrambnih vrednostih izdelka, o datumu pakiranja z rokom uporabe, ...). Potreben podatek so tudi priporočeni pogoji shranjevanja določenega artikla.
Zunanja embalaža je last dobavitelja in zanjo tudi poskrbi dobavitelj, ki jo sproti odvaža.
Deklaracija izdelkov na zunanji/prevozni embalaži mora vsebovati naslednje podatke: 
· ime izdelka
· kategorija oz. kakovostni razred izdelka
· vrsta/sorta izdelka
· kaliber (če je to potrebno)
· firma oz. ime ter sedež pridelovalca ter dobavitelja oz. uvoznika
· država, iz katere je izdelek uvožen (če je to potrebno) 
· bruto in neto teža izdelka 
· datum pakiranja in rok trajanja oz. datum/rok uporabe (na originalni embalaži)
· priporočeni pogoji shranjevanja
· morebitne druge podatke, ki jih zahtevajo veljavni predpisi

Podatek o datumu pakiranja z rokom uporabe ter ime izdelka morajo biti označeni tudi na posamični/ notranji embalaži.

	Izvajalec zagotavlja, da bo dobavljal artikle, ki v celoti ustrezajo navedenim opisom.
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